
 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Serveras med citron och rödlök.

Öl: Bombardier Vin: Piumarossa Chardonnay

Rågbröd, färskost, kallrökt lax, rödlök, kapris, citron och pepparrot.

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Domain De Varroux Chablis

3 olika ostar, 3 olika charkuterier serveras med husets marmelad och
hembakat bröd.

3 olika ostar, 3 olika charkuterier serveras med husets marmelad och
hembakat bröd.

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Domain De Varroux Chablis

Serveras med citron och rödlök.

Serveras med vinägrett, pinjenötter och krutonger.

Öl: Bitburger Vin: Masi Masianco Pinot Grigio



Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Ayinger Kellerbier Vin: Clay Creek Pinot Noir

Sparris, sockerärtor, spenat och parmesan.

Öl: Omnipollo Sundbybergs IPA Vin: Les Fumées Blanches Rosé

Extra potatis/side sallad

Caesardressing/Gurkmajo/Hummermajonäs/Majonäs/Aioli/Bea

Serveras med pommes, tabuleh och harissa.

Öl: Erdinger Vin: Robert Klingenfus Riesling

Öl: ESB Vin: Baron De Ley Rioja

Serveras med potatispuré, hummersås, sockerärtor och bondbönor.

Serveras med pommes, rödvinssås, café de parissmör och sparris.

Serveras med pommes, tabuleh och harissa.

Öl: Kronenbourg Blanc 1664 Vin: Robert Klingenfus Riesling

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Masi Masianco Pinot Grigio

Serveras med potatisbakelse, chimichurri och broccolini.



 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Bacon, ost, lök, gurkmajo, tomat, gurka, sallad och rostad lök. Serveras
med pommes och hamburgerdressing.

Öl: Budvar Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

Lök, gurkmajo, tomat, gurka, sallad och rostad lök. Serveras med pommes
och hamburgerdressing. 

Öl: Bitburger Vin: Les Fumées Blanches Rosé

Lök, tomat, gurka, sallad och rostad lök. Serveras med pommes och
Vegansk aioli.

Öl: Bitburger Vin: Baron de Ley Rioja

Serveras med aioli och hummermajonäs.

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Robert Klingenfus Riesling

Serveras med vegansk aioli.

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Robert Klingenfus Riesling

Romansallad, parmesan, caesardressing, tomat, bacon, lök och krutonger.

Öl: Omnipollo Sundbybergs IPA Vin: Mas Pere Cava

Romansallad, parmesan, caesardressing, tomat, bacon, lök och krutonger.

Öl: Alnöl Nacka IPA

Öl: Kronenbourg Blanc 1664 Vin: Domain De Varroux Chablis

Romansallad, parmesan, caesardressing, tomat, bacon, lök och krutonger.



 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Liefmans Fruitesse / Boulard

Serveras med jordgubbskompott och vegansk glass.

Serveras med pistagecrème och vaniljglass.

Dryckesförslag: Liefmans Fruitesse / Ron Zacapa

Serveras med jordgubbskompott och vaniljglass.

Dryckesförslag: Lindemans äpple / Grönstedts XO

Serveras med vaniljglass.

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


